LES VINS DE

SAINT-EMILION

Caillou les Martins

Lussac Saint-Emilion

Labels :
Prop_rié_tai_re Exploitant - CARRILELE Jean-Frangois

@& COORDONNEES  OENOTOURISME

COORDONNEES DU CRU ACCUEIL
CARRILLE Jean-Francgois

33330 ST EMILION Visite sur rendez-vous au : 05 57 24 64 40

Contact : CARRILLE Toutel'année, Janvier,Février,Mars, Avril,Mai, Juin,
Tel - 05.57.24.64.40 Juillet, Aolt, Septembre, Octobre, Novembre,

Email : jeanfrancois-carrille@orange.fr Décembre

Site Web : http://www.chateaucardinal-villemaurine.fr
Accueil de groupes

Langues parlées : Anglais, Espagnol, Frangais
Vente a la propriété

COORDONNEES DU RESPONSABLE

CARRILLE Jean-Frangois

33330 ST EMILION

Contact : CARRILLE

Tel: 05.57.24.64.40

Email : jeanfrancois-carrille@orange.fr

Site Web : http://www.chateaucardinal-villemaurine.fr

‘CONSEIL DES VINS DE

SAINT-EMILION

e % VIGNOBLE VINIFICATION & PAYS DE
COMMERCIALISATION
SURFACE VENDANGES
8 ha Manuelles, Mécaniques Belgique, Chine, Espagne, Etats-Unis,

Retrouvez toutes les
fiches chateaux sur :

vins-saint-emilion.com

wla

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

CEPAGES
Merlot 70 %
Cabernet Franc 30 %

AGE MOYEN DES VIGNES
30 ans

TAILLE
Guyot Double, Guyot Simple

TYPES DE CUVES
Barriques, Inox

ELEVAGE

Cuves 25 %

Barriques neuves 20 %
Barriques 1 vin et plus 55
%

PRODUCTION
MOYENNE ANNUELLE
45000 bouteilles

340 hectolitres

© INFOS COMPLEMENTAIRES

> Ouverture : Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi de 09:00 & 17:00

> Dégustation

France, Japon, Royaume-Uni, Russie
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